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D E N O M I N A Z I O N E  
Vino Spumante di Qualità Metodo Classico 

B L A N C  D E  B L A N C S 
M E T O D O  C L A S S I C O
V I T I G N I
100% chardonnay

Z O N A  D I  P R O D U Z I O N E 
Romans d’Isonzo, località Zuccole

T E R R E N I 
Suoli alluvionali formati da uno strato 
sottostante ghiaioso ricoperto da argille 
rossastre ricche in ossidi di ferro

S I S T E M A  D I  A L L E VA M E N T O 
Guyot bilaterale 

D E N S I TÀ  D I  I M P I A N T O 
4700 ceppi/ha

R E S A 
90 q.li/ha

E TÀ  M E D I A  D E L L E  V I T I
12 - 15 anni  

B L E N D
70% vino dell’annata e 30% vino di riserva

A F F I N A M E N T O 
In serbatoi di acciaio inox

A F F I N A M E N T O  I N  B O T T I G L I A
Da 24 a 30 mesi sui lieviti

T I R A G G I O
Tra marzo e aprile

A L C O L
12,5%

D O S A G G I O
4,5 g/l

N O T E  D I  D E G U S TA Z I O N E
Perlage avvincente per un naso delicato, con note 
di frutta a pasta bianca, fiore - gelsomino, zagara 
- e bocca agile, avvolgente, dal finale corroborante.

    0,75 L - 1,5 L
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