CANTINA
PUIATTI

DENOMINAZIONE
Friuli

VITIGNI

100% sauvignon blanc

ZONA DI PRODUZIONE

Romans d’Isonzo, localita Zuccole

TERRENI

Suoli alluvionali formati da uno strato sottostante
ghiaioso ricoperto da argille rossastre ricche in
ossidi di ferro

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Doppio Guyot

DENSITA IMPIANTO

4700 ceppi/ha

RESA

75 q.li/ha

ETA MEDIA DELLE VITI

14 anni

MATURAZIONE

In acciaio per 4 mesi

57g/1

Di colore brillante, ha naso fresco di foglia di
pomodoro, salvia, frutta gialla. Bocca coerente,
persistente e dal finale avvolgente.
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